
17.11 A 04.12

GUIA DE RESTAURANTES

26 RESTAURANTES



•	Confirmar necessidade de reserva nos restaurantes;
•	Os menus oferecidos e informações descritas são de 

responsabilidade de cada estabelecimento;
•	Presente personalizado limitado a 600 unidades;
•	A programação paralela poderá sofrer alterações;

39,90R$
MENU &
BEBIDA

69,90R$
MENU &
BEBIDA

89,90R$
MENU &
BEBIDA

26 RESTAURANTES
PARTICIPANTES

17.11 A 04.12

MENUS EXCLUSIVOS
NOS VALORES DE:



O SEU

ESTOQUE LIMITADO A 600 UN. 
IMAGEM MERAMENTE ILUSTRATIVA.

PRESENTE



Peça um menu Convida à Mesa, 
faça o check-in no App Movimenta 
BC e a cada 03 checkins em 
restaurantes diferentes, ganhe um 
voucher.

https://linktr.ee/bcconvidaamesa


PROGRAMAÇÃO
PARALELA

23.11    15H

RUA NICOLAU BARRETO, Nº43, GALPÃO 
12, BAIRRO NOVA ESPERANÇA

BALNEÁRIO CAMBORIÚ.

WORKSHOP:
BARRA SUL CERVEJARIA

MINISTRADO POR:
VINICIUS PEREIRA

TEMA:
“BEBA FRESCO, BEBA LOCAL”

As qualidades e diferenças da cerveja fresca e a importância do
fomento por consumo de produtos locais.

INSCRIÇÃO GRATUITA
Mediante a doação de TAPETE HIGIÊNICO.

Todas as doações serão destinadas à ONG VIVA BICHO.

Inscreva-se pelo link da Bio do instagram
@bcconvidaamesa

Vagas limitadas



PROGRAMAÇÃO
PARALELA

29.11    19H

SLAVIERO BRUT, RUA 1901, Nº269
CENTRO

WORKSHOP:
RISOTTERIA STYLLU’S: AGORA O CHEF É VOCÊ!

MINISTRADO POR:
CHEF LENO DÜRREWALD E CHEF GABRIEL

DÜRREWALD

TEMA:
“5 SABORES, 5 EXPERIÊNCIAS”

Risotti, Vini e Salute! Quem não gosta de um risoto não é mesmo? 
Com uma boa companhia então nem se fala! Curtiu a ideia?

No dia 29/11 venha conhecer as técnicas de preparo de 5 sabores 
diferentes de risotos com os Chefs Leno Dürrewald e Gabriel 
Dürrewald. Será um workshop dinâmico e descontraído onde os 
Chefs apresentarão além dos tradicionais risotos de Queijos nobres 
com Legumes, de Pera com Gorgonzola e de Camarão, duas novas 
criações, sendo eles o risoto de Brie com Prociutto Parma e Aspargos 
e o risoto de Cordeiro.

Reserve a data e se surpreenda nessa tarde divertida de dar água na 
boca.

INSCRIÇÃO GRATUITA
Mediante a doação de TAPETE HIGIÊNICO.

Todas as doações serão destinadas à ONG VIVA BICHO.

Vagas limitadas

Inscreva-se pelo link da Bio do instagram
@bcconvidaamesa



INSPIRAR SUA EXPERIÊNCIA
SELEÇÃO DE VINHOS PARA

CLIQUE AQUI PARA ACESSAR A 
CARTA DE VINHOS

https://www.bcconvidaamesa.com.br/vinhos-oficiais


AV. CARLOS ELY CASTRO Nº 100, SALA 3 
CENTRO – ITAJAÍ

47 98828-4454

AMARECOZINHAEBAR

PET FRIENDLY

TERÇA A QUINTA – 18H ÀS 23H
SEXTA E SÁBADO – 11H30 ÀS 23H

DOMINGO – 11H30 ÀS 17H

69 ,90R$
MENU &
BEBIDA



Entrecôte grelhado na parrilha uruguaia guarnecido 
de purê de mandioquinha, finalizado com redução de 
vinho tinto e telha de parmesão.

1 taça de 150ml de vinho tinto.

ENTRECÔTE GRELHADO

BEBIDA



RUA 4450 N 143 – BARRA SUL – BC

47 3308-4020

HBESTBURGUER

DELIVERY

TERÇA A DOMINGO – 18H30 ÀS 23H
SEXTA E SÁBADO – 18H30 À 00H

39 ,90R$
MENU &
BEBIDA



Choripan servido em nosso pão caseiro assado na hora, 
linguicinha artesanal, vinagrete, chimichurri e maionese 
feita na casa.

1 Cerveja Artesanal tipo IPA

CHORIPAN CASEIRO

BEBIDA



RUA MIGUEL MATTE, Nº 261
PIONEIROS – BALNEÁRIO CAMBORIÚ 

48 99191-3361

BLACKPOTRESTAURANT

VEGETARIANO

SEGUNDA A DOMINGO – 18H ÀS 23H30

39 ,90R$
MENU &
BEBIDA

PET FRIENDLY



Fondue de Queijo Cheddar, Catupiry com Linguiça Blumenau 
e Folhas de Manjericão, acompanhado de guarnições 
selecionadas e Fondue de Carne, com carne bovina, peito de 
frango, bacon e queijo coalho com molhos especiais.

1 Moscow Mule - Nas opções com e sem 
álcool. Sabores: clássico, cranberry, hot mule 
e mexican.

FONDUE DE QUEIJOS

BEBIDA



RUA 1200 Nº 181, SALA 17 E 18
CENTRO – BALNEÁRIO CAMBORIÚ

47 99167-9576

BUDAWINEBISTRO

SEGUNDA A SÁBADO – 16H À 00H

69 ,90R$
MENU &
BEBIDA

buda
B 

B 

PET FRIENDLY



Fettuccine produzido artesanalmente com sêmola de grano duro, 
tinta de lula e limão, conferindo personalidade e exotismo ao prato. 
Receita de origem siciliana, finalizada com Camarões e Polvo, selados 
em Azeite de Oliva Extra Virgem, Bisque (caldo de frutos do mar) 
Fraiche (iogurte Francês) e Dill (erva aromática).

1 Taça de vinho Rosé Malbec

FETTUCCINE ARTESANAL

BEBIDA



AV. ATLÂNTICA, Nº 2200
CENTRO – BALNEÁRIO CAMBORIÚ

47 3367-0250

SEGUNDA A DOMINGO – 11H30 À 00H

69 ,90R$
MENU &
BEBIDA

CHAPLINBARBC 

VEGETARIANO PET FRIENDLY



Barriga de porco à pururuca e camarão inteiro grelhado.
Acompanha purê de batata roxa, vegetais e molho roti.

1 bebida Na Areia - Rum branco, rum de coco, 
suco de abacaxi, limão siciliano e creme de coco 
artesanal. Finalizado com abacaxi desidratado e 
canela em pau defumada.

SURF AND TURF

BEBIDA



AV. ATLÂNTICA, Nº 2220
CENTRO – BALNEÁRIO CAMBORIÚ

47 3367-0250

SEGUNDA A DOMINGO – 11H À 00H

89 ,90R$
MENU &
BEBIDA

CHAPLINRESTAURANTE 

VEGETARIANO PET FRIENDLY



Linguado assado em cama de cebola roxa cítrica ao 
limão. Acompanha purê de batatas com provolone e 
aspargos frescos.

1 bebida G&T Chaplin: Gin, água tônica, 
maracujá azedo e alecrim defumado.

LINGUADO ASSADO

BEBIDA



RUA ISLÂNDIA, Nº 206 – NAÇÕES 
BALNEÁRIO CAMBORIÚ

47 3515-3367

89 ,90R$
MENU &
BEBIDA

CHURRASBCOFICIAL

TERÇA A SÁBADO – 11H30 ÀS 15H E 19H À 00H
DOMINGO – 11H30 ÀS 16H



Bife de ancho bovino selado na chapa acompanhado de 
risotto Marguerita (tomate seco, mozarela de búfala e 
rúcula).

1 Taça de vinho tinto.

BIFE ANCHO COM RISOTTO MARGUERITA

BEBIDA



RUA 1300 Nº 181, SALA 6
CENTRO - BALNEÁRIO CAMBORIÚ

47 99150-4360

39 ,90R$
MENU &
BEBIDA

DUCKBILL.BALNEARIOCAMBORIUSC

SEGUNDA– 14H ÀS 18H30
TERÇA A SÁBADO – 10H ÀS 18H30

PET FRIENDLY



Cookie recheado com Nutella® com bola de sorvete
de creme.

1 Iced latte Moccha.

COOKIE RECHEADO COM NUTELLA®

BEBIDA



AV. CENTRAL, Nº 676
CENTRO - BALNEÁRIO CAMBORIÚ

47 98921-4651

39 ,90R$
MENU &
BEBIDA

FOQUISANDUICHES

SEGUNDA A SEXTA – 11H ÀS 22H30
SÁBADO – 9H ÀS 22H30

DELIVERY VEGETARIANO PET FRIENDLY



Sanduíche de linguiça Blumenau especial: Pão de fermentação 
natural com 24h de fermentação, douradinho na manteiga Aviação®, 
queijo muçarela, chimichurri especial da Foqui (feito com alho, 
manjericão, castanha do Pará, tomate seco e azeite de oliva), 
maionese de limão siciliano e rúcula.

1 Café com Caramelo Salgado Gelado: Cold 
Brew (café extraído a frio), leite e calda de 
caramelo salgado artesanal servido gelado.

SANDUÍCHE DE LINGUIÇA BLUMENAU ESPECIAL

BEBIDA



AV. BRASIL, Nº 2413, LOJA 8
CENTRO - BALNEÁRIO CAMBORIÚ

47 3514-6210

39 ,90R$
MENU &
BEBIDA

FOLDBC

SEGUNDA A DOMINGO – 15H ÀS 23H

DELIVERY VEGETARIANO PET FRIENDLY



De Niro´s: Fatia de Pizza com massa NYC Style, molho de tomate da casa e 
muita muçarela, tomate italiano, bacon, cream cheese e orégano.
Duo Chocolate: Mini Pizza com ganache de chocolate branco, raspas de 
chocolate meio amargo e generosos pedaços de chocolate ao leite.

1 Cerveja long neck.

COMBO SALGADO E DOCE

BEBIDA



AV. NORMANDO TEDESCO, Nº 1122
BARRA SUL - BALNEÁRIO CAMBORIÚ

47 3366-0311

69 ,90R$
MENU &
BEBIDA

SEGUNDA A DOMINGO – 19H À 00H

DELIVERY

GUACAMOLEBC



Flauta de lombo suíno, nacho de queijos, frijoles e chili gratinados, 
Quesadilla de filé mignon com molho agridoce e Taco Yucatán de 
frango crocante com geleia de pimenta com abacaxi. Tudo isso 
acompanhado de salsa de Guacamole à vontade.

1 Mojito a base de Hibisco Fresh: bebida a 
base de xarope de Hibisco, suco de limão 
natural, Rum, folhas frescas de hortelã, 
açúcar, gelo e refresco com base de limão.

COMBO FRIDA KAHLO

BEBIDA



AV. BRASIL, Nº 1500
CENTRO - BALNEÁRIO CAMBORIÚ 

ANEXO AO HOTEL SIBARA

47 3261-5090/ 47 99163-9979

89 ,90R$
MENU &
BEBIDA

SEGUNDA A DOMINGO – 11H30 ÀS 14H30 E 19H30 ÀS 23H

HUGANIRESTAURANTE 



Bacalhau em posta com crosta crocante de milho em 
cama de alho poró braseado, acompanhado com batatas 
ao murro e alho assado regado no azeite de ervas.

1 Taça de vinho branco

BACALHAU

BEBIDA



RUA 900, Nº 1300
SERTÃOZINHO - ITAPEMA

48 99191-3361

39 ,90R$
MENU &
BEBIDA

SEGUNDA A DOMINGO – 18H ÀS 23H30

RESTAURANTEINDAIA INDAIARESTAURANTE 

VEGETARIANO



Fondue de Queijo Gorgonzola com Nozes e Alho, 
acompanhado de deliciosas guarnições e proteínas, como 
carne bovina, peito de frango, bacon e queijo coalho com 
molhos  especiais.

1 Gin Tônica, nas opções com e sem álcool. 
Sabores: Clássico, Framboesa, Lichia e rosas, 
Manga e Maracujá, Mojito, Morango e Hortelã, 
Morango e Rosa, Pêssego e Maçã Verde, 
Toranja e Tropical.

FONDUE DE QUEIJO GORGONZOLA

BEBIDA



RUA 3300, Nº 361, SALA 5
CENTRO - BALNEÁRIO CAMBORIÚ

47 3056-5101

69 ,90R$
MENU &
BEBIDA

QUARTA A DOMINGO – 11H30 ÀS 23H30
SEGUNDA E TERÇA – 18H ÀS 23H30

KOMBINAFELICE

PET FRIENDLY



Nhoque ao molho de vinho branco e bacon com farofinha 
panko de castanha de caju.

1 Taça de vinho branco (Sauvignon blanc).

NHOQUE AO MOLHO DE VINHO BRANCO

BEBIDA



AV. BRASIL, Nº 3322, SALA 8
CENTRO - BALNEÁRIO CAMBORIÚ 

PASSEIO SAN MIGUEL

47 99101–1009

89 ,90R$
MENU &
BEBIDA

SEGUNDA – 18H ÀS 23H30
QUARTA A DOMINGO – 12H ÀS 23H30

MAKAGASTROBAR 

PET FRIENDLY



Peixe branco do dia em marinada mexicana grelhado na 
brasa. Servido com purê de batatas, jalapeño toreado, 
cenoura confit e saladinha de chuchu, abobrinha e 
repolho.

1 Piña Mezcalita : Mezcal, licor de ancho, 
agave, suco de limão, purê de abacaxi.

PESCADO ZARANDEADO

BEBIDA



RUA MÉXICO, Nº 25, NAÇÕES
BALNEÁRIO CAMBORIÚ
ANEXO HOTEL VIEIRAS

47 99187-9057

89 ,90R$
MENU &
BEBIDA

SEGUNDA A SÁBADO – 18H45 ÀS 23H30

MITYSUSHI

DELIVERY



Mini Ceviche com cubos de salmão, atum, kani, manga, alho poró 
crisp e molho especial, 4 hossomakis de camarão empanado e 
pepino, 5 sashimis de salmão com molho de ostras da chef Mity, 5 
uramakis de salmão, atum e cream cheese, 2 joys de salmão com 
azeite trufado e raspas de limão siciliano.

1 Soda italiana de limão siciliano.

MINI CEVICHE

BEBIDA



AV. NORMANDO TEDESCO, Nº 1350
BARRA SUL - BALNEÁRIO CAMBORIÚ

47 3311-6029 47 98910-3283 

69 ,90R$
MENU &
BEBIDA

TERÇA A SÁBADO – 18H ÀS 23H30

OSTRORESTAURANTE



Lulinhas grelhadas na parrilla sobre massa dourada no 
azeite de oliva, caldo de frutos do mar, allioli e cebolinha.

1 taça de 150ml de vinho branco, rosé ou 
tinto.

FIDEUÁ DE CALAMARI 

BEBIDA



AV. SANTA CATARINA, Nº 1, LOJA 228
ESTADOS, BC SHOPPING
BALNEÁRIO CAMBORIÚ

47 98836-9738

69 ,90R$
MENU &
BEBIDA

SEGUNDA A SÁBADO – 11H ÀS 23H
DOMINGO – 11H ÀS 22H

PECORINOBR

PET FRIENDLY



Medalhão suíno com fettuccine (medalhão de filet 
mignon suíno com fettuccine al pomodoro rústico e 
perfume de limão).

1 Soda italiana: Água gaseificada, xarope 
saborizado, gelo. Zero teor de álcool. 
Sabores: limão siciliano, maçã verde ou 
morango.

MEDALHÃO SUÍNO COM FETTUCCINE

BEBIDA



RUA INDONÉSIA, Nº 800
NAÇÕES - BALNEÁRIO CAMBORIÚ

47 3367-3369

89 ,90R$
MENU &
BEBIDA

SEGUNDA A DOMINGO – 17H ÀS 23H45

CRISTOLUZBC

OBRIGATÓRIO O PAGAMENTO DE R$ 30,00 REFERENTE AO ACESSO
NO COMPLEXO TURÍSTICO CRISTO LUZ.



Camarão pistola recheado com queijo processado e limão 
siciliano, acompanhado de azeite de oliva com salsa, purê 
de batata rosa ao leve toque de mostarda e arroz com 
amêndoas crocantes.

1 Taça de vinho branco seco.

CAMARÃO PISTOLA

BEBIDA



AV. ATLÂNTICA, Nº 2530
CENTRO - BALNEÁRIO CAMBORIÚ

47 99678-2397

89 ,90R$
MENU &
BEBIDA

SEGUNDA A DOMINGO – 11H ÀS 16H E 19H À 00H

SABORESDOMAR

PET FRIENDLY



Arroz de siri, com mix de pimentões e tomates, com chips 
de batata asterix.

1 Caipirinha de cachaça com abacaxi, limão 
siciliano, limão taiti, maracujá, finalizada com 
espuma de gengibre.

ARROZ DE SIRI COM CHIPS

BEBIDA



QUARTA AVENIDA, Nº 940
CENTRO - BALNEÁRIO CAMBORIÚ

47 3170-0255

89 ,90R$
MENU &
BEBIDA

SEGUNDA A DOMINGO – 11H ÀS 23H

SEUPORCOBC

DELIVERY PET FRIENDLY



Costelinha Suína ao Molho de Whisky e Mel, acompanha 
batata rústica.

1 Cerveja pilsen long neck.

COSTELINHA SUÍNA

BEBIDA



AV. ALVIN BAUER, Nº 100, LOJA 11
CENTRO - BALNEÁRIO CAMBORIÚ

47 3514-9900

69 ,90R$
MENU &
BEBIDA

SEGUNDA A DOMINGO – 11H30 ÀS 3H00

STARV_BR STARVBR

PET FRIENDLY



Filé Mignon à parmegiana com gnocchi artesanal de
batata ao molho de queijos.

1 Suco duo laranja + açaí.

FILÉ MIGNON À PARMEGIANA

BEBIDA



AV. BEIRA MAR, Nº 2288
CENTRO - ITAPEMA

47 99134-0342 

89 ,90R$
MENU &
BEBIDA

QUARTA A DOMINGO – 18H À 00H

TAICUISINE



Dois medalhões de mignon grelhados na brasa com 
crosta de pistache, acompanhado de legumes braseados 
e purê de batata doce roxa, finalizado na mesa com 
molho Rôti.

1 Whisky Tropical: whisky, xarope de açúcar e 
maracujá, finalizado com laranja desidratada 
e hortelã.

MEDALHÕES DE MIGNON GRELHADOS

BEBIDA



AV. OSVALDO REIS, Nº 3281, SALA 23 E 24 
PRAIA BRAVA - ITAJAÍ

47 99251-1510

89 ,90R$
MENU &
BEBIDA

SEGUNDA A SEXTA – 11H30 ÀS 14H30
SEGUNDA A SÁBADO – 18H30 À 00H

THAIGARDENASIAN THAI GARDEN - 
ASIAN CUISINE

VEGETARIANO PET FRIENDLY



Polvo e Lula ao curry vermelho com cenoura, abobrinha, 
cebola e alho poró acompanhado de arroz de coco.

1 Gin tônica Hibisco - gelo, gin, tônica, chá
de hibisco e limão.

POLVO E LULA AO CURRY

BEBIDA



RUA SANTO AMARO, Nº 1053
SÃO FRANCISCO DE ASSIS – CAMBORIÚ

47 99985-2637

69 ,90R$
MENU &
BEBIDA

QUARTA A SEGUNDA – 19H ÀS 23H

RESTAURANTEVOIVO

VEGETARIANO



Costelinha suína defumada na casa ao molho glaze de 
laranja, acompanhado de risotto de provolone, finalizado 
com azeite cítrico, crocante de castanha de caju e pancs.

1 Taça de 150 ml de vinho tinto.

COSTELINHA DEFUMADA

BEBIDA



AV. BRASIL, Nº 3322, SALA 18
CENTRO - BALNEÁRIO CAMBORIÚ

PASSEIO SAN MIGUEL 

47 3514-8854

89 ,90R$
MENU &
BEBIDA

SEGUNDA A QUINTA – 17H À 00H
SEXTA A DOMINGO – 12H À 00H

YUJINTEMAKERIA

DELIVERY PET FRIENDLY



3 sashimi de salmão, 2 sashimi de atum com molho pesto, 
5 uramaki de salmão grelhado com queijo Brie e geleia de 
pimenta, 5 hot de salmão com molho Black e Crispy de batata 
doce, 2 batera de salmão e 2 niguiri de atum a cavala.

1 Saquerinha de morango com limão.

COMBINADO ESPECIAL 19 PEÇAS

BEBIDA
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ESTÁ NA HORA DE PLANEJAR
AS SUAS ESTRATÉGIAS
ONLINE PARA 2023.
Com mais de 20 anos de expertise
em tecnologia, desenvolvemos
soluções personalizadas para o seu
negócio. Aplicativos

Sites

E-commerce

Integrações

Sistemas

47 98837-4990
termonos.dev










